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遠赤外線＋輻射加熱＋強制対流加熱
●コンベヤー速度と加熱温度の調節によって、最適なコンディションで大
量に、スムーズにオーブン調理ができます。
●庫内は輻射加熱、強制対流加熱の組み合わせにより、温度ムラが少な
く、そのうえ遠赤外線ヒーターを採用していますので、従来のオーブン
と比較して熱効率がすぐれ、調理時間も大幅に短くなります。
●コンベヤーの上に各種の食品を載せて同時に調理できますので、豊富
なグルメメニューも楽にこなせます。
●庫内温度、コンベヤー速度がデジタルにより表示されるため、庫内温
度、コンベヤー速度が一目で
わかります。

電気コンベヤーオーブン
ELECTRIC CONVEYER OVEN

E-6

①木製めん棒（φ75×300×全長550mm）
②木柄アルミピザピール
③ピザ焼網（7、8、10、12、14インチの5種類）
④ピザカッター
⑤パイローラー　

◎NECO-10、10Wのオプション（別売）

① ③

②

④ ⑤

① ③

②

④ ⑤

◎付属品／耐熱オーブンミット（1対）        
○正面に向かってコントロールパネル右付で、コンベヤーの入り口が右のタイプは「R」を、コントロールパネル
左付で、 コンベヤーの入口が左のタイプは「L」をモデル番号の末尾に付けてご発注下さい。 
        

（例）NECO-10のコントロールパネル右付、コンベヤー入口が右のタイプ……NECO-10R         
NECO-10Wのコントロールパネル左付、コンベヤー入口が左のタイプ……NECO-10WL 

■仕様
外形寸法（mm）

モデル

NECO-10
NECO-10W

1740
1段

2段
1070

1150

1450

10.4kW

10.4kW×2

320

620

電源電線 2mタイプ
一次側最大
電流値（A）

消費電力
3φ200V

30.0

30.0×2

本体質量
（kg）

直結

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

NECO-10L
1740

85
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①木製めん棒（φ75×300×全長550mm）
②木柄アルミピザピール
③ピザ焼網（7、8、10、12、14インチの5種類）
④ピザカッター
⑤パイローラー
※但し、NPO-1.5は14インチのピザ焼網が使用
できません。　

◎NPO-3N、1.5のオプション（別売）

電気ピザオーブン
ELECTRIC COUNTER-TOP PIZZA OVEN

E-7

手軽な操作性、理想の仕上がり
サーモスタット（設定範囲：100～350℃）による加
熱温度セットとタイマーによる時間セットの2つの
組み合わせにより、各種ピザに合った焼き加減に
調節できます。強い火力、スピーディーな大容量タ
イプ（NPO-3N）とシンプルで、手軽なコンパクト
タイプ（NPO-1.5）の2タイプがあります。

NPO-3N

■仕様
庫内有効寸法（mm）

モデル

NPO-1.5 500

560

420

585

235

425

340

406

360

450

75

75×2

2枚（7インチサイズの解凍ピザ）

8枚（8インチサイズの解凍ピザ）

外形寸法（mm） 調理能力
(300℃で4分間焼上）

21

30

本体質量
（kg）

接地 2P-15A　　プラグ付

接地 2P-20A　　引掛プラグ付
接地 3P-20A　　引掛プラグ付

電源電線 2m

NPO-3N

消費電力

100V 1500W

1φ200V 3.0kW
3φ200V 3.0kW

一次側最大
電流値（A）

15.0

8.7

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

電源電線

560

58
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5
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NECO-10L
（１段タイプ）

NPO-1.5

NPO-3N

◎付属品／ピザピール（1個）

高温設定450℃でスピーディな仕上がり！

高温式ピザオーブン
ELECTRIC HIGH TEMPERATURE PIZZA OVEN

NPO-3.8

E-7-1

NPO-3.8

■仕様
庫内有効寸法（mm）

モデル

NPO-3.8 770 585 455 406 450 130
4枚（8インチサイズ）
1枚（14インチサイズ）

外形寸法（mm）
調理枚数

62

本体質量
（kg）

接地 3P-30A

電源電線 2m・
引掛プラグ付消費電力

3φ200V 3.8kW

一次側最大
電流値（A）

16.5

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

●省スペースで14インチピザを焼成。
●デジタルコントロールパネルの採用により、温度と焼成時間をキー
操作のみで設定できるため、あらゆるニーズのピザ焼成に対応。

●上火・下火温度は個別に450℃まで設定可能。
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シンプル操作で理想の焼き上がり

電気ピザオーブン
ELECTRIC PIZZA OVEN

NPO-8.1

E-7-1

NPO-8.1

■仕様
庫内有効寸法（mm）

モデル

NPO-8.1 1400 900 550 970 690 200
6枚（12インチサイズ）
12枚（8インチサイズ）

外形寸法（mm）
調理能力

180

本体質量
（kg）

接地 3P-30A

電源電線 2m・
引掛プラグ付

消費電力
3φ200V

8.1kW

一次側最大
電流値（A）

23.4

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

間口
（Ｗ）

奥行
（D）

高さ
（H）

●確実な温度管理
　デジタルコントロールパネルで設定温度は上火、下火それぞれ個別
に350℃まで設定可能。あらゆるニーズのピザ焼成に対応します。
●調理能力
　12インチピザ6枚、又は8インチピザ12枚を同時に焼き上げます。
●安全、安心
　温度過昇防止装置を内蔵しておりますので、庫内温度が異常に
上昇した場合、ヒーターへの通電を自動的にストップします。

●炉床には安全性の高い人工石板を採用
　人工石板は、食品衛生法〈器具基準適合〉品です。
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